Kritische Processen
Critical processes

Temperatuur meten van een opslagapparaat / item
/ Measuring the temperature of a storage device / item

Meet de temperatuur van het opslagapparaat / item. Doe dit
bijvoorbeeld door in de kern van het opslagapparaat / item te
meten.

Geef ook aan, indien relevant:
» Goed afgedekt

« FIFO gedaan

» Gestickerd & THT gecheckt

Opslaan van goederen:

« 7°C of kouder: gekoelde producten, dranken

« 4°C of kouder: pluimvee

+ 3°C of kouder: orgaanviees

+ 18°C of kouder: diepvries producten, consumptie-ijs

Measure the temperature of the storage device/item, for
example, by taking measurements in the core of the storage
device/item.

Also, indicate, if relevant:

- Well covered

* FIFO done

+ Labeled & Expiry date checked

Storage of goods:

« 7°C or colder: chilled products, beverages
+ 4°C or colder: poultry

+ 3°C or colder: organ meats

+ 18°C or colder: frozen products, ice cream

Datum:
Date:

Gemeten opslagitem:
Measured Storage ltem:

Temperatuur in graden celcius:
Temperature in degrees Celsius:

Afgedekt: Ja [ Nee [ Nvt:
Covered: Yes [ No [ N/A:

Opgeslagen volgens FIFO: Ja [ Nee [ Nvt:
Stored according to FIFO: Yes [ No [ N/A:

Gestickerd: Ja [ Nee [ Nvt:
Labeled: Yes [ No [ N/A:

THT gecontroleerd: Ja [ Nee [ Nvt:
Expiry date checked: Yes / No [ N/A:

Actie:
Action:
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