Bewaaradviezen

- IN DE KOELING IN DE VRIEZER
7)) Vlees en kip (MAX 7 °C) (-18°C)
rauw rundvlees 2 dagen 6 maanden
rauwe kip [Let op: in de koeling max 2 dagen - max 4 °Cipv 7 °C] Zie omschrijving 6 maanden
gebakken en gebraden viees 2 dagen 3 maanden

‘ Vieeswaren

cervelaatworst, bacon, ontbijtspek, rookvlees (gezouten vleeswaren) 2 dagen 1-3 maanden

ham, casselerrib, kipfilet 2 dagen 3 maanden

filet américain 1dag -

Vis

rauwe kabeljauw, schol, tonijn (magere vis) 1-2 dagen 6 maanden
Cwwesmmakeetetevi) e 3manden
gerookte zalm, gerookte makreel, gerookte paling 2 dagen 3 maanden
edtehsng ke Smanden
lekkerbek, kibbeling (gebakken vis) 2 dagen 3 maanden
el e -
rauwe mosselen 1 dag

Boter, kaas en eieren

boter 1 week

mewrne ek -
halvarine 1 week

Ssukiongeoffongoelegenkess ek -
stuk belegen of oude kaas 2 dagen 2-4 maanden

eenkss  dm -
geraspte kaas 2 dagen

meelassbrie omember)  ade -
smeerkaas 1 week

e ongelookiedieen  deveing -
gekookt ei (mits schaal intact) 1dag
De genoemde bewaartermijnen dienen als richtlijn indien geopend. 1

De informatie op het productetiket is echter te allen tijde leidend. — -



Bewaaradviezen

@ zuivel IN DE KOELING IN DE VRIEZER

(MAX 7 °C) (-18 °C)
melk, chocolademelk 2 dagen
yoghurt, kwark 2 dagen
slagroom 2 dagen

gz Bewerkte groenten

gesneden groenten 2 dagen 3 maanden
o andivi spinade Godgroemen)  2daen Smeden
sperziebonen 2 dagen 3 maanden
wetenrocli  dmen Smenden
witlof, bloemkool 2 dagen 3 maanden
aubergine, couretepaprl wintemioridl  2daen Smeden
komkommer, tomaten 2 dagen 3 maanden
% Overig
vlees, vis, groenten uit blik of glazen pot 2 dagen
Cmeenuibikofganpot  odaen -
vruchtensap en frisdrank met vruchtensap 2 dagen
emendves  deversakkng -
dressing 1dag 2 dagen
oliven suguren dversies (conserer)  2dmen -
broodsalades / -spreads 1dag
fantenkaamaaiden restes anworme masliiden  2dan -
bereide soep 2 dagen 3 maanden
ogoomecbak gebok metsagoom g dmand
appelgebak, vlaai zonder slagroom 2 dagen 3 maanden
De genoemde bewaartermijnen dienen als richtlijn indien geopend. 2

De informatie op het productetiket is echter te allen tijde leidend. — -



